Theaterstrasse 27b
8400 Winterthur
Tel.: 052 208 10 96

CATERINGANGEBOT

Sie Feiern — wir kimmern uns. Gerne 6ffnen wir unsere schone
Location — im Sommer mit Aussenbereich — exklusiv fir lhren Anlass
ab 30 Personen. Hier einige Meni- und Biffetvarianten, welche
vereinfacht, erganzt oder kombiniert werden kdnnen:

bistro@gate27.ch
www.bistrogate27.ch

Menuvorschlage
Tellerservice, serviert

Meni 1
grillierte Gemdseterrine

Tomatencoully
* k%

Kalbsnierstiick im Ofen gebacken
an Morchelrahmsauce
Spéatzli hausgemacht

Gemisebouquet
* k%

Panna Cotta
Schoggimousse

Preis pro Person Fr. 66.50

Menii 3

Orientalischer Apéroteller:

Falafel, Humus, Joghurt-Koriander-Dip,
Fladenbrot

* k%

Maispoularde im Krautermantel
an Portweinsauce

Safranrisotto hausgemacht

Tomaten-Lauch
* % %

Schoggimousse-Tirmchen mit
Beerenkompott

Preis pro Person Fr. 53.00

Meni 2
Saisonaler Blattsalat mit Pilzen,
Croutons, franzosische und italienische

Hausdressing
* k%

Rindshohriicken rosa gebraten
an Marsalasauce

Kartoffel-Krauterstampf hausgemacht

Gemisebouquet
* k%

Tiramisu (klassisch und mit Friichten)
Friichtestreusel

Preis pro Person Fr. 64.50

Meni 4
Antipastiteller:
getrocknete Tomaten, griechische Oli-

ven, Parmesan, Parma, Focaccia
* % %

Zanderfilets gebraten
an Safranschaum

Spinatnudeln hausgemacht

Broccoli mit Nusspesto
* k%

Joghurt-Lemoncreme
Schoggi-Muffin

Preis pro Person Fr. 52.00

Auf Wunsch teilen wir Ihnen gerne auch mogliche vegetarische Varianten fiir den

Hauptgang mit.



Buffetvorschlage

Buffet 1

Falafel, Humus, Krautsalat, Taboulé mit
Nissen, Rosinen, Pfefferminz, Koriander
und Lemonjoghurt, Fladenbrot, Kicher-
erbesenragout, Auberginen, Feta mit
Honig-Niissen

* k%

Maispoularde im Krautermantel
an Portweinsauce

Rindshuftwirfel mit Pflaumen und
Brombeeren

Kartoffelgratin hausgemacht
Safranrisotto hausgemacht
Gemiisebouquet

Ravioli hausgemacht mit div. Fillungen
* k%

zwei Dessertkomponente nach Wahl

Preis pro Person Fr. 63.50

Buffet 3

Antipasti:

grilliertes Gemise im Krauterol, Auber-
ginenrollchen gefiillt mit Ricotta, Melo-
nen, Parma, Parmesan, Foccacia, Vitello

Tonato, Kapern
* k%

Zanderfilets gebraten
an Safransauce

Rindshuft am Stilick rosa gebraten
an Marsalasauce

Ricottagnocchi
Nudeln hausgemacht

Gemiisebouquet und Mangoldsrollen
* k%

zwei Dessertkomponente nach Wahl

Preis pro Person Fr. 64.50

Buffet 2

Reichhaltiges, saisonales

Salatbuffet diverse Sorten mit franzosi-
schem und italienischem Hausdressing,

Champignons, Cro(tons, Kernen
* k%

Pouletgeschnetzeltes
an Currysauce (Thaicurry)

Kalbsbraten im Ofen glasiert
an Marsalasauce
Basmatireis

Schupfnudeln
Gemiisebouquet

Linsen mit Datteln, Koriander, Gemise-

streifen
* % %

zwei Dessertkomponente nach Wahl
Preis pro Person Fr. 58.50

Buffet 4

Gemise-Quiche, Sauerrahm mit Meer-
rettich Kase-Quiche, Krauter-Joghurt
Spinat-Quiche, Chilli-Knoblauchmayon-

naise
* % %

Kalbsnierstiick im Ofen zart rosa gegart
an Morchelrahmsauce

Lachssteak im Ofen feucht gegart
an Zitronensauce

Susskartoffelstampf hausgemacht
Spinatnudeln hausgemacht
Gemisebouquet

Arancini (Reiskugeln)

an Krauterquark
* k%

zwei Dessertkomponente nach Wahl

Preis pro Person Fr. 68.00



Dessertsauswahl

Schoggimousse im Glas

Tiramisu (klassisch und mit Friichten)
Panna Cotta

Joghurt Lemoncréeme

Frichte-Muffin

Brownies

Allgemeine Informationen

Wir 6ffnen unser Restaurant exklusiv fir lhren Anlass, weshalb wir eine Mindestan-
zahl von 30 Personen voraussetzen. Im Gastraum konnen wir Tafeln a 10 Personen
bis gesamt 80 Personen einrichten. Service, Dekoration, Servietten und die Raum-
miete sind bei den aufgefiihrten Varianten inklusive fir Feiern bis 0.00 Uhr.

Gerne empfehlen wir [hnen passende Weine und Getranke aus unserem Getrankean-
gebot.

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer.
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